
Produktgruppe : Konserven / Brot / Backwaren / Hülsenfrüchte / Nudeln ............................ hier die Produkte einsetzen
Prüfort :

Datum Lieferant Gefahren Kritischer Prüfmethode Prüffrequenz Maßnahme bei Unterschrift
Grenzwert Abweichungen Uhrzeit

MHD aubgelaufenes Sichtkontrolle 1x wöchentlich Inhalt Prüfen 
MHD bei Anlieferung eventuell 

Rücksendung
beschädigte Sichtkontrolle Sichtkontrolle 1x wöchentlich Inhalt Prüfen 
Verpackung bei Anlieferung eventuell 

Rücksendung

Bombagen Sichtkontrolle Sichtkontrolle 1x wöchentlich Nichtannahme
bei Anlieferung Rücksendung

sichtbarer Sichtkontrolle Sichtkontrolle 1x wöchentlich Nichtannahme
Schädlingsbefall bei Anlieferung Rücksendung

unsaubere Sichtkontrolle Sichtkontrolle 1x wöchentlich Inhalt Prüfen
Transportverpackung bei Anlieferung eventuell

Rücksendung



Produktgruppe : Frischobst / Frischgemüse ............................ hier die Produkte einsetzen
Prüfort :

Datum Lieferant Gefahren Kritischer Prüfmethode Prüffrequenz Maßnahme bei Unterschrift
Grenzwert Abweichungen Uhrzeit

Scmutz, Erde jeweilige Sichtkontrolle 2 x wöchentlich bei Überschreiten der Grenz-
Handelsklasse bei Anlieferung werte der Handelsklassen

Schimmel Sichtkontrolle und 2 x wöchentlich Nichtannahme
HKL Geruchsprobe bei Anlieferung Rücksendung

Verderb Sichtkontrolle 2 x wöchentlich Nichtannahme
HKL bei Anlieferung Rücksendung

Rückstände Geruchsprobe 2 x wöchentlich Nichtannahme
HKL Phenole, Chlor bei Anlieferung Rücksendung

Pestizide etc.

verschmutze Sichtkontrolle 2 x wöchentlich Nichtannahme
Verpackungen HKL bei Anlieferung Rücksendung

Frasstellen Sichtkontrolle 2 x wöchentlich Nichtannahme
( Schädlinge ) HKL bei Anlieferung Rücksendung



Produktgruppe : Frisch Fleisch .................................... ............................ hier die Produkte einsetzen
Prüfort :

Datum Lieferant Gefahren Kritischer Prüfmethode Prüffrequenz Maßnahme bei Unterschrift
Grenzwert Abweichungen Uhrzeit

MHD Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Vernichtung bzw. 
bei Anlieferung Nichtannahme /

Rücksendung
erhöhte Temperatur max. 2°C auf Eis Temperatur- 1 x wöchentlich Nichtannahme

messung bei Anlieferung Rücksendung

beschädigte Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Nichtannahme
Verpackung bei Anlieferung Rücksendung

beschädigte und Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Nichtannahme
unsaubere Trans- bei Anlieferung Rücksendung
portverpackung 

Fahrzeug unsauber Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Mitteilung an den
bei Anlieferung Lieferanten

Schutzkleidung fehlt Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Mitteilung an den
oder ist unsauber bei Anlieferung Lieferanten



Produktgruppe : Wurtswaren und Fleischerzeugnisse ............................ hier die Produkte einsetzen
Prüfort :

Datum Lieferant Gefahren Kritischer Prüfmethode Prüffrequenz Maßnahme bei Unterschrift
Grenzwert Abweichungen Uhrzeit

MHD Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Vernichtung bzw. 
bei Anlieferung Nichtannahme /

Rücksendung
erhöhte Temperatur Frischfleisch Temperatur- 1 x wöchentlich Nichtannahme

max. 7°C messung bei Anlieferung Rücksendung
Geflügel u.ä.

max 4°C
beschädigte Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Nichtannahme
Verpackung bei Anlieferung Rücksendung

beschädigte und Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Nichtannahme
unsaubere Trans- bei Anlieferung Rücksendung
portverpackung 

Fahrzeug unsauber Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Mitteilung an den
bei Anlieferung Lieferanten

Schutzkleidung fehlt Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Mitteilung an den
oder ist unsauber bei Anlieferung Lieferanten



Produktgruppe : Milcherzeugnisse .................................... ............................ hier die Produkte einsetzen
Prüfort :

Datum Lieferant Gefahren Kritischer Prüfmethode Prüffrequenz Maßnahme bei Unterschrift
Grenzwert Abweichungen Uhrzeit

MHD aubgelaufenes Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Vernichtung bzw. 
MHD bei Anlieferung Nichtannahme /

Rücksendung
erhöhte Temperatur 6 - 8°C Temperatur- 1 x wöchentlich Nichtannahme

max. 10°C messung bei Anlieferung Rücksendung

beschädigte Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Inhalt Prüfen / eventuell
Verpackung bei Anlieferung Rücksendung

Bombagen Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Nichtannahme
bei Anlieferung Rücksendung

Fahrzeug unsauber Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Mitteilung an den
bei Anlieferung Lieferanten

Schutzkleidung fehlt Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Mitteilung an den
oder ist unsauber bei Anlieferung Lieferanten



Produktgruppe : Tiefkühlkost .................................... ............................ hier die Produkte einsetzen
Prüfort :

Datum Lieferant Gefahren Kritischer Prüfmethode Prüffrequenz Maßnahme bei Unterschrift
Grenzwert Abweichungen Uhrzeit

MHD aubgelaufenes Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Vernichtung bzw. 
MHD bei Anlieferung Nichtannahme /

Rücksendung
erhöhte Temperatur mind. -15 Temperatur- 1 x wöchentlich Nichtannahme

bis - 18°C messung bei Anlieferung Rücksendung

beschädigte Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Inhalt Prüfen / eventuell
Verpackung bei Anlieferung Rücksendung

Fahrzeug unsauber Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Mitteilung an den
bei Anlieferung Lieferanten

Schutzkleidung fehlt Sichtkontrolle 1 x wöchentlich Mitteilung an den
oder ist unsauber bei Anlieferung Lieferanten
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